
P I Z Z E R I A 

a n t i p a s t i 
O L I V E S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
castelveltrano ol ive,  c itrus,  chi le 

* M OZ Z  ST IC KS  (G F )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $13 
cooked tomato sauce,  parm,  basi l 

* CA E SA R . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
romaine,  garl ic,  breadcrumb,  parm 
a d d  a n c h ovy  $2   

V EG G I E  C H O P  C H O P  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
provolone,  romaine,  o l ive,  red onion,  ceci  bean,  pepperoncini ,  p iqui l lo 
pepper,  roasted beets,  cucumber,  red wine v inaigrette 
a d d  fr i e d  s a l a m i  $ 2 

S A L A D S 

A R U G U L A  SA L A D. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
arug ula ,  lemon v inaigrette,  parm 

* C o n s u m i n g  raw  o r  u n d e r coo ke d  m ea t s ,  po u l t r y,  s ea foo d ,  o r  e g g s  m ay  i n c r ea s e  yo u r  r i s k  of  foo d bo r n e  i l l n e s s . 

3 1 2 0  C e nt ra l  Ave  S E ,  A BQ  N M  87 10 6 
O pe n  M o n ,  We d ,  T h u r s ,  Fr i ,  Sa t  1 1 : 3 0 a m -10 : 0 0 p m

 S u n  1 1 : 3 0 a m - 9 : 0 0 p m 
C l o s e d  Tu e s d ays 

o rd e r  o n l i n e  a t  to nys p i z ze r i a a bq .co m 

@ to nys p i z ze r i a a bq 

     ( 5 0 5)  5 0 3 -70 2 8     

D O L C I 
T I R A M I S U  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
CA N N O L I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 6 

A F F 0 G ATO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $ 5 

* M E AT BA L LS  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $15 
beef,  pork,  mor tadel la ,  cooked tomato sauce,  r icotta,  parm 

A RT IC H O K E  &  G R E E N  C H I L E  B U R R ATA  DI P. . . . . . .  $14 
mascarpone,  ar t ichoke,  burrata,  green chi le,  ser ved with bread 

* P RO S CI U T TO  &  B R E A D. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16  

* C H IC K E N  CA E SA R  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   

extra v irg in  o l ive o i l ,  sea salt ,  pepper 

S A N D W I C H E S 
* M E AT BA L L  S U B  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $16 
fresh mozz ,  parm,  basi l 

romaine,   gar l ic,  chicken,  parm 

C H E E S Y  H O U R 
M O N D A Y- S A T U R D A Y
9 P M  T O  1 0 P M 

O N LY  C H E E S E  PI Z ZA  S E RV E D  F RO M  9 -10 P M 

$ 1 5

$ 1 5

$ 9

$ 9

$12 CHEESE PIZZA AND 1/2 OFF ALL DRINKS!

$ 7 $ 1 2

spumoni ,  p istachio,  cherry,  vani l la
2 1 +  a d d  a  s h o t  o f  A m a r o $3



Add-Ons 
*ANCHOVY $ 3 

*PEPPERONI  $ 3 
*FENNEL SAUSAGE  $ 3 

*PROSCIUTTO  $ 5 PICKLED CHILES $2 
MUSHROOM  $ 3 
CHOPPED 
GREEN CHILE $1 .5 0 

Sauces $1 .50 
RED CHILE RANCH ,  AJI AMARILLO SAUCE, 

HOT HONEY,  GORGONZOLA

Drinks 

Espresso Drinks 

* C o n s u m i n g  raw  o r  u n d e r coo ke d  m ea t s ,  po u l t r y,  s ea foo d ,  o r  e g g s  m ay  i n c r ea s e  yo u r  r i s k  of  foo d bo r n e  i l l n e s s . 

P I Z Z A 

Round Pies 14 " - 8 slices  

* P E P P E RO N I  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

M AT I L DA’ S  M A RG H E R I TA . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $21 

C H E E S E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

G R E E N S  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

* S PICY  SAU SAG E  &  F E N N E L  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $24 

TO M ATO  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $17 

Abuelitas 10 "x 10 " 

tomato sauce,  fresh mozz ,  basi l  (no modifications) 

tomato sauce,  mozz ,  oregano,  basi l 

mol inari  &  sons pepperoni ,  tomato sauce,  mozz ,  oregano 

tomato sauce,  fennel  sausage,  mozz ,  red onion,  roasted fennel , 
chi le  flake 

lemon r icotta cream,  spinach,  kale,  chard, 
calabrian v inaigrette,  mozz ,  parm 

cooked tomato sauce,  garl ic,  chi le  flake,  oregano,  parm 

* G R E E N  C H I L E  P E STO  C H IC K E N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  
basi l  c i lantro pesto,  green chi le,  chicken,  mozz ,  parm,  p ine nut 

GLUTEN FREE CRUST AVAILABLE 
pick any style  p izza 

limited supply per day 

ha lf  &  half  toppings are welcome 
maximum 3  addit ional  toppings per pizza 

PIZZA COOKED SLIGHTLY CHARRED 

CANNOT MIX DIFFERENT SAUCE BASES 

M U S H ROO M  PI E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  

M A R I N A R A  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $17 

mushroom cream,  ita l ian oyster and crimini  mushrooms, 
radicchio,  mozz ,  rosemar y 

tomato sauce,  garl ic,  oregano,  extra v irg in  o l ive o i l 

Slices 11:30am - 4:00pm 

Fountain Drinks  
COCA  CO L A ,  DI E T  CO K E ,  C H E R RY  CO K E ,             
D R .  P E P P E R ,  S P R I T E ,  H I - C  PI N K  L E M O N A D E  . . .  $ 3 .5 0 

U P S I D E  DOW N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  $19 
tomato sauce,  mozz ,  parm

$ 1 8

$ 2 3

$ 2 5

$ 2 3

$ 2 2

C H E E S E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6
P E P P E R O N I . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 7

+$4

I C E D  T E A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3 . 5 0
K O O L - A I D . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3
M I N E R A Q U A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 4
3 5 5  M L  S O D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 4
A ’  S I C I L I A N A  S O D A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 4 . 5 0

E S P R E S S O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 3
A M E R I C A N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 4
C A P P U C C I N O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 5
L A T T E . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 6
C O R T A D O . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . $ 4

Beer and Wine Available

- 1/4 OF A PIE


